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日 本 特 許 公 開 平成10年
1 酵素含有無菌生みりん類及びその製造法

キッコーマン㈱
2 新規みりん及びその製造方法 宝酒造㈱

3 無蒸煮原料を用いた酒類の製造法 国税庁
4 醸造用酵素剤及びそれを用いた醸造法 〃
5 酒精調味料及びその製造法 ㈱紀文食品

6 リキュールの製造法 キッコーマン㈱
7 酢酸含有液体調味料 キューピー㈱

8 複合調味料及びその製造方法 宝酒造㈱
9 調味料 〃

10 組成物 〃
11 調味料 〃
12 処理穀物及びその製造方法 〃

13 インディカ粳米による酒類、甘味食品の製造
方法 〃

14 酒精含有甘味調味料の製造法
キッコーマン㈱

15 アルコール飲料および発酵調味料の製造方法
協和醗酵工業㈱

16 調味料の製造方法 旭化成工業㈱

17 調味料の製造方法 太陽化学㈱

日 本 特 許 公 開 平成11年
18 みりんの製造法 キッコーマン㈱

19 酒類 宝酒造㈱
20 米麹、その製造方法及び用途 〃糯

21 酒類、食品の製造方法 〃
22 酒精含有調味料及びその製造方法 〃

23 酒類粕調味料及びその製造方法 〃
24 調味料の製造方法 〃
25 酒類、食品の製造方法 〃

26 有機酸高生産新規酵母及びその用途 〃
27 酒類、食品の製造方法 〃

28 〃 〃
29 麹および麹を用いた飲食品

協和ハイフーズ㈱
30 発酵調味液の製造方法 朝日食品工業㈱
31 調味料 旭化成工業㈱

32 香気高生産性酵母とその分離法及び利用法
ニッカウ スキー㈱ヰ

33 新規酵母及びその利用法 〃
34 酒粕の成分抽出方法と清酒及び酒類の製造方

法 黄桜酒造㈱

日 本 特 許 公 開 平成12年
35 低カロリーみりん風調味料 キッコーマン㈱

36 昆布だし入り調味料の製造法 味彦発酵㈱
37 調味料、テクスチャー改良剤及びドリップ防

止剤 野田 実

38 オリ下げ方法 日本碍子㈱
39 アルコール含有香味液及びアルコール飲料

宝酒造㈱
40 酸性調味料 キューピー㈱

41 新規な発酵調味料及びその製造方法
辻村 恒

42 酒粕の調味料の製造方法 小川澄男
43 酒類の製造方法 宝酒造㈱

44 酵母増殖促進物質 協同乳業㈱
45 アミノ酸含量の高い紅麹の製造法 グンゼ㈱

46 低カロリー液状調味料 キッコーマン㈱
47 液状調味料 〃
48 漬け上げ後調味液の再生方法 宝酒造㈱

－ 以上４８点 －




