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既 刊 関 連 セ ッ ト の ご 案 内
No,7666(A) 公開特許 魚肉フレーク食品の製造加工方法 昭.59-平.5 75点 ￥24,700

No,〃 (B) 〃 魚骨加工食品の製造加工方法 昭.59-平.5 37点 ￥13,400
No,8881 〃 鮭の処理加工方法と製品 平.8-11 56点 ￥19,700
No,7984 〃 〃 平.4-7 70点 ￥27,600

No,7428 〃 〃 昭.62-平.3 62点 ￥23,400
No,5946 〃 〃 昭.47-61 87点 ￥27,600

No,8656 〃 魚介類の燻製方法と製品 平.1-10 74点 ￥26,300
No,8661 〃 アジの処理加工方法と製品 平.1-10 71点 ￥25,500
No,7908 〃 マグロの加工方法と製品 昭.62-平.6 68点 ￥23,700

No,6837 〃 イワシの加工方法と製品 昭.60-平.1 66点 ￥21,700
No,8518 〃 おにぎり用具材の製造加工方法 平.5-9 73点 ￥24,800

No,6791 〃 魚介類珍味食品の製造方法 昭.55-平.1 80点 ￥24,400
No,8008 〃 魚肉チーズ嗜好食品の製造方法 昭.61-平.7 81点 ￥25,600

No,7651 〃 昆布巻加工食品とその製造方法 昭.54-平.5 100点 ￥24,600
No,8520 〃 刺身用魚介類の保存・処理加工方法 平.5-9 64点 ￥23,200
No,9079 〃 シート状食品の製造加工方法 平.9-12 56点 ￥19,700

No,8200 〃 〃 平.5-8 63点 ￥21,600
No,7039 〃 〃 昭.63-平.2 64点 ￥21,700

No,6251 〃 〃 昭.60-62 76点 ￥23,400
No,8009 〃 佃煮の製造加工方法と製品 平.2-7 61点 ￥21,300

No,8709 〃 ふりかけ類の製造加工方法 平.6-10 69点 ￥20,000
No,8603 〃 即席茶漬けの素の製造方法 平.5-10 75点 ￥24,700
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（セットＡ）魚肉フレーク食品の製造加工方法 ６５点 No,9099

（セットＢ）魚骨加工食品の製造加工方法 ４０点

［公開編]平成６年～平成１２年
全文公報版 (A)￥21,900 (B)￥14,600

（ｾｯﾄＡ）魚肉ﾌﾚｰｸ食品の製造加工方法
日 本 特 許 公開 平成６年

1 惣菜加工品の製造方法 佐藤水産㈱
2 調味ペースト ハウス食品㈱
3 中間水分食品の製造方法 〃

4 魚肉製品の製造方法 〃
5 ドコサヘキサエン酸を強化した魚肉食品の製

造方法 マルハ㈱
6 ブナ鮭を素材とする食品の製法 松山健三
7 魚介類加工製品の製造方法 田中清二

8 乾燥水産物の粉末物とその粉末物の製造方法
とその粉末物の製造装置と乾燥水産物の粉末

物による成形方法と乾燥水産物の粉末物によ
る成形物とその成形物の成形のための成形枠

と乾燥 渡辺 勲

日 本 特 許 公開 平成７年
9 魚肉フレークの製造方法 北海道

10 濃縮ファフィア色素油を含有する蛋白質性食
品 ﾌｰﾄﾞﾃﾞｻﾞｲﾝ技術研究組合

11 ケーシング詰めサラダ素材の製造方法
日本水産㈱

12 薄片状加工食品原料の製造方法

カメヤ食品㈱
13 成形ツナ肉及びそれを用いたフィリング

キューピー㈱
14 包装食品 保芦千香子

15 水産発酵ゲル化食品およびその製造法
浅野行蔵

16 魚肉加工食品 日本油脂㈱

17 秋鮭すり身及び水産練り製品 味の素㈱
18 魚肉加工食品 日本油脂㈱

19 秋鮭すり身及び水産練り製品 味の素㈱

日 本 特 許 公開 平成８年
20 魚肉加工食品およびその製造方法 ㈱スギヨ

21 軟質魚肉のそぼろ様食品とその製造方法
㈱紀文食品

22 フレーク状食品の製造法 マルハ㈱
23 スナック製品及びその製造方法 ]

ﾃﾞｰﾋﾞｽ･ﾌｨﾘｯﾌﾟ

24 魚介類パティ 味の素㈱
25 魚粉を取得する方法 ｳﾞｪｽﾄﾌｧﾘｱ AG

26 酵素処理魚粉の製造方法 鳥取缶詰㈱
27 魚を原料とした発酵調味料の製造方法

(協)シスペックス

日 本 特 許 公 開 平成９年
28 サラダ用袋詰め食品 キューピー㈱

29 水産物の発酵乾燥調味食品の製造方法
庄司 睦

30 魚介類ほぐし身の炊き込みご飯用調理処理物

の製造法 ㈱大水
－ 以下３５点省略 －

（ｾｯﾄＢ）魚骨加工食品の製造加工方法
日 本 特 許 公 開 平成６年

1 鮭の骨を活用した缶詰の製法 中嶋 哲

日 本 特 許 公 開 平成７年
2 鮭の中骨を利用した骨粉及びペースト及び耐

湯パック詰めの製法 中嶋 哲
3 食用骨粉の製造法 ｻﾝﾍﾞｰｽﾌｰﾄﾞ㈱
4 鮭中骨の瓶詰の製法 ㈲山崎水産

5 包装肉付き魚骨の製造方法 東洋水産㈱
6 魚骨のフライ製品の製造法 ㈱大塩するめ

7 ミネラル抗菌剤 ㈱カランテ

日 本 特 許 公 開 平成８年
8 中骨を有する素干し珍味の製造方法

増永食品㈱
9 魚骨含有膨化食品の製造方法 日本水産㈱

10 魚骨ペースト、その製造方法ならびに魚骨ペ
ーストを含有する食品 〃

11 魚の骨粉製造方法 山田重市

12 魚類 スナック食品とその製造方法鰭
㈱ニチロ

13 カプセル形食品及びその製造方法 マコマ㈱
14 カプセル入り食品及びその製造法 〃

15 魚類鰭スナック食品とその製造方法
㈱ニチロ

16 缶入り油ちょうスナック食品とその製造方法

〃

日 本 特 許 公 開 平成９年
17 畜骨及び魚骨を原料とした食品素材及び食品

ｳｲﾝｸﾞ･ﾜｰﾙﾄﾞ㈱
18 小魚カルシウムの吸収を改善する小魚類加工

食品 徳島県
19 ふかひれ及びその製造方法 ㈱中華・高橋

20 〃 〃

日 本 特 許 公 開 平成10年
21 魚類中骨と野菜類の混合ペースト食品のレト

ルト容器包装体 八戸缶詰㈱
22 カルシウム剤の製造方法 ㈱オールインワン

23 カルシウム剤の製法 〃
24 酒に河豚の香味付けするための河豚加工品と

その製造方法 ㈱道中

25 ふぐ骨利用の風味材及びその製造方法
西村信之

26 魚類等の骨酒及び骨酒の製造方法 秋田県
27 魚皮を用いた結着剤の製造方法とその結着剤

を用いた食品 中山浩一

日 本 特 許 公 開 平成11年
28 無臭・フィッシュ・カルシウム剤の製造方法

㈲日本ﾌｨｯｼｭｶﾙｼｳﾑ
29 骨エキスの製造法 ハウス食品㈱

－ 以下１１点省略 －




