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No,7149 〃 〃 昭.59-平.2 69点 ￥21,500
No,7146 公告特許 〃 昭.51-平.2 55点 ￥19,700
No,7144 〃 ポテトの加工方法と製品 昭.51-平.2 58点 ￥19,800
No,7147 〃 ナッツ類の処理加工方法と製品 昭.56-平.2 68点 ￥24,500
No,8582 公開特許 ポテトの加工方法と製品 平.8-10 66点 ￥26,700
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No,7420 〃 〃 昭.60-平.3 60点 ￥19,700
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No,7979 〃 〃 平.4-7 55点 ￥19,700
No,7422 〃 〃 昭.63-平.3 59点 ￥20,000
No,8196(B) 〃 スナック食品の製造加工方法 平.7-8 66点 ￥24,600
No,〃 (A) 〃 〃 平.5-6 63点 ￥23,400
No,8513 〃 シリアル食品の製造加工方法 平.5-9 65点 ￥24,000
No,8393 〃 減圧フライによる乾燥食品の製法と装置 平.4-9 52点 ￥19,700
No,6755 〃 柿の処理加工方法と製品 昭.60-平.1 76点 ￥23,000
No,7628 〃 ナッツ類の処理加工方法 昭.63-平.5 70点 ￥23,700
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バナナの処理加工方法と製品 No,9178
［公告・登録編]昭和６１年～平成１２年 ５４点

CD-ROM版 ￥19,700 全文公報版 ￥19,700

日 本 特 許 公 告 昭和61年
1 緑熟果実の追熟処理剤 昭和炭酸㈱
2 フライ食品の製造方法及び製造装置

㈱野田ワックス

日 本 特 許 公 告 昭和62年
3 固形発酵乳の製造法 森永製菓㈱

実 用 新 案 公 告 昭和62年
4 バナナ熟成室のエチレンガス投入装置

日立ﾌﾟﾗﾝﾄ建設㈱

日 本 特 許 公 告 昭和63年
5 果実追熟処理制御装置 三菱電機㈱
6 酵素処理を施した野菜ジュースの製造法

石井藤四郎
7 圧縮くだものの棒を作る方法 ｱﾌﾟﾀﾞﾙ･ｱｰﾙ
8 果実又は野菜の油揚げ製品の製法

キッコー食品㈱

日 本 特 許 公 告 平成１年
9 変色させず、ポーラスに植物体をフライにす
る方法 天野実業㈱
10 青果物の鮮度保持剤およびその製造法

東ソー㈱
11 青果物の鮮度保持剤 〃
12 〃 〃
13 バナナの脱渋、熟成加工方法 南香ﾊﾆｰﾊﾞﾅﾅ㈱
14 野菜、果実等から粉末製品を製造する方法

村井次雄
15 果実又は野菜の油揚げ製品の製造方法

キッコー食品㈱

日 本 特 許 公 告 平成２年
16 青果物の鮮度保持剤 凸版印刷㈱
17 バナナ追熟加工自動制御装置

日立機電工業㈱
18 乾燥果実の製造方法 佐藤吉栄

日 本 特 許 公 告 平成３年
19 生果実の防疫処理法及び該方法に使用する装
置 稲垣実男
20 スナック食品の製造法 ハウス食品㈱
21 果汁酸素液と天然腐植酸とによる脱臭剤の製
造法 本間二三夫
22 スティック状バナナフライの製造法

稲垣実男
23 未熟バナナの脱渋追熱方法とその装置

千代田曹達㈱

日 本 特 許 公 告 平成４年
24 二酸化塩素ガス発生組成物 ㈱ヘルス興産
25 果物に注入を行なう方法 ﾘｯｹ･ﾌﾟﾛﾀﾞｸﾂ Corp.
26 漬物の製造方法 ㈲共立食品
27 新鮮な果実片の貯蔵法 ｻﾞ･ﾕﾆﾊﾞｰｼﾃｨ･ｺﾛﾝﾋﾞｱ

日 本 特 許 公 告 平成５年
28 バナナの処理法 ネッスル SA
29 野菜・果実の鮮度保持剤組成物 花王㈱

日 本 特 許 公 告 平成６年
30 果物熟成室の温調設備 呉丸一青果㈱
31 鉄ミネラル補給物 Ｐ＆Ｇ Co.
32 簡易エチレン発生組成物及びこれを用いた簡
易エチレン発生体並びに簡易エチレン発生体
を用いた青果物の追熟方法 フェリック㈱

日 本 特 許 公 告 平成７年
33 バナナ追熟加工自動制御方法 名菓㈱
34 くん蒸装置 日立ﾌﾟﾗﾝﾄ建設㈱
35 果肉等を乾燥する方法及び装置

ﾏｺﾞｰﾝ･ﾘﾁｬｰﾄﾞ
36 果実または野菜の搾汁から濃縮液を製造する
方法 ㈱氷温

日 本 特 許 公 告 平成８年
37 乾燥食品の製造法 ハウス食品㈱
38 果実チップスの製造法 〃
39 カルシウム－鉄ミネラル補給物 Ｐ＆Ｇ Co.

実 用 新 案 登 録 平成８年
40 バナナ熟成装置 安藤 磐

日 本 特 許 登 録 平成９年
41 バナナの脱渋法 北川博敏
42 ドライフード組成物 CPC ｲﾝﾀｰﾅｼｮﾅﾙ
43 追熟を要する果実・野菜のガス冷蔵法

㈱氷温
44 果物、野菜または茸の安定性増加

アメリカ合衆国

実 用 新 案 登 録 平成９年
45 野菜・果実保存・熟成システム 磯村和彦

日 本 特 許 登 録 平成10年
46 腐敗し易い産品用の制御された雰囲気のコン
テナを使用する果物及び野菜の輸送及び熟成
方法 ﾁｬｰﾀ･ﾌﾞﾗﾝｽﾞ Inc.
47 野菜、果実保存、熟成装置における保存、熟
成室内雰囲気制御システム 磯村和彦

実 用 新 案 登 録 平成10年
48 野菜・果実保存・熟成システム 磯村和彦

日 本 特 許 登 録 平成11年
49 バナナ熟成加工制御方法と装置 瑞穂機電㈱
50 ビタミン及びミネラル補給物 Ｐ＆Ｇ Co.
51 青果物の鮮度保持方法 日本曹達㈱
52 発酵組成物及びその製造方法、並びにその用
途 万田発酵㈱

日 本 特 許 登 録 平成12年
53 冷凍非酪農デザート ﾃﾞｲﾋﾞｯﾄﾞ･ﾌｪﾙﾄﾞﾊﾟｳｼｪ
54 食品の褐変を阻害する方法 ﾌﾟﾀ･ﾌｰﾄﾞ Inc.

－ 以上５４点 －


