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アレルゲン低減化穀類の製造加工方法 No,9209
［公開編]平成５年～平成１２年 ５５点

CD-ROM版 ￥19,700 全文公報版 ￥19,700

日 本 特 許 公 開 平成５年
1 アレルゲン低減化小麦の製造方法

旭電化工業㈱
2 アレルゲン低減化小麦調製品の製造方法

〃
3 アレルゲン低減化小麦調製物の製造方法

〃
4 アレルゲン低減化穀物調製品の製造方法

〃
5 アレルゲン低減化穀物調製物の製造方法

〃
6 アレルゲン低減化米調製物、その製造方法及

びそれを含む加工食品
農林水産省農業生物資源研究所

7 〃 〃
8 〃 〃
9 米のグロブリン除去法 ㈱粘土科学研究所

日 本 特 許 公 開 平成６年
10 小麦アレルゲン低減化ベーカリー食品の製造

方法 旭電化工業㈱
11 アレルゲン低減化穀類調製物、その製造方法

、及びそれを含む加工食品 〃

日 本 特 許 公 開 平成７年
12 小麦調製物及びそれを用いた加工食品

旭電化工業㈱
13 クリームおよびケーキの製造方法 石井 明
14 パスタ様食品及びその製造方法 昭和産業㈱
15 穀類を原料とした生成物およびその製造方法

ニチモウ㈱
16 アレルギー性食品代替食品加工用素材組成物

㈱イービーディー
17 アレルゲン低減化米の製造方法

㈱ｱﾚﾙｹﾞﾝﾌﾘｰ･ﾃｸﾉﾛｼﾞｰ
18 除蛋白米とその製造方法 飯倉洋治
19 食品添加物及びその製造方法 タカノ㈱

日 本 特 許 公 開 平成８年
20 低アレルギー加工食品 ㈱資生堂
21 米調製物、その製造方法、及び米アレルゲン

抗体の検出方法 ㈱ｱﾚﾙｹﾞﾝﾌﾘｰ･ﾃｸﾉﾛｼﾞｰ

日 本 特 許 公 開 平成９年
22 小麦粉低アレルゲン化方法と、低アレルゲン

化小麦粉 科学技術振興事業団
23 アレルゲンの分析方法 旭電化工業㈱
24 小麦の抗原性ペプチドとその誘導体

科学技術振興事業団
25 ペプチド生成物およびその製造方法 ㈱菱六
26 アレルゲン低減化米の製造方法

㈱ｱﾚﾙｹﾞﾝﾌﾘｰ･ﾃｸﾉﾛｼﾞｰ
27 脱アレルゲン米の製造方法 東端国夫
28 低アレルゲン化米の製造方法並びに加工食品

の製造方法 越後製菓㈱
29 有害物質の吸着除去剤 亘起物産㈱

日 本 特 許 公 開 平成10年
30 アレルゲン低減化小麦粉の製造方法

旭電化工業㈱
31 アレルゲン低減化穀類調製物の製造方法

㈱ｱﾚﾙｹﾞﾝﾌﾘｰ･ﾃｸﾉﾛｼﾞｰ
32 低アレルゲン化小麦粉の作製方法と低アレル

ゲン化小麦粉並びにその加工
科学技術振興事業団

33 パン生地及びパンの製造方法 旭電化工業㈱
34 食物アレルギー患者用クッキーおよびクッキ

ーミックス 鳥越製粉㈱
35 醗酵食品用組成物 厚生産業㈱
36 チオレドキシンによる食品アレルゲンの中和

ｻﾞ･ﾘｰｼﾞｪﾝﾂ･ｵﾌﾞ･ｻﾞ･ｶﾘﾌｫﾙﾆｱ
37 新規吸着剤 亘起産業㈱
38 穀類アレルゲン又は穀類アレルゲン特異的免

疫学的反応体の分析方法
㈱ｱﾚﾙｹﾞﾝﾌﾘｰ･ﾃｸﾉﾛｼﾞｰ

39 低アレルゲン化米の製造方法並びに加工食品
の製造方法 越後製菓㈱

日 本 特 許 公 開 平成11年
40 アレルゲン低減化グルテンの製造方法および

該グルテンを含む小麦粉様組成物
旭電化工業㈱

41 ウエファース 森永製菓㈱
42 食品アレルギー抑制方法およびアレルギー抑

制食品 明治乳業㈱
43 アレルゲンを低減させた穀類の製造方法

㈱資生堂
44 無グルテン小麦粉加工食品およびその製造方

法 オーム乳業㈱
45 アレルゲン低減化米の製造方法、及びアレル

ゲン低減化米を用いた加工食品
ホリカフーズ㈱

46 低タンパク質・低リン米 井村 覚
47 そばエキス サクマ製菓㈱

日 本 特 許 公 開 平成12年
48 低アレルゲン化小麦粉加工食品 昭和産業㈱
49 低アレルゲン化小麦粉加工食品の製造方法

〃
50 低アレルゲン化小麦蛋白質およびその製造法

グリコ栄養食品㈱
51 食物アレルギー患者用菓子生地材及びそれを

用いた菓子及びその製造方法
㈲お菓子のピエロ

52 タンパク質抽出用水溶液及び抽出方法並びに
アレルゲン分析方法 ㈱ｱﾚﾙｹﾞﾝﾌﾘｰ･ﾃｸﾉﾛｼﾞｰ

53 アレルゲン除去繊維又はシート、及びアレル
ゲンの除去方法 ライオン㈱

54 酒類及びその製造方法 ㈱ｱﾚﾙｹﾞﾝﾌﾘｰ･ﾃｸﾉﾛｼﾞｰ
55 機能性発酵調味料 サクマ製菓㈱

－ 以上５５点 －


