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32 手軽に食べられる「麦とろ納豆ごはん
の素」

有限会社道企画

1 粘質性食品，燻製化食品およびそれら
の製造方法

水口　裕義 33 結合組織タンパク質分解物 須見　洋行

2 粉末状食品 ゴールド興産株式会社 34 納豆臭の除去方法及び納豆 株式会社銘葉

3 刻み納豆の製造方法及び製造装置 株式会社ミツカングループ
本社

35 ドナリエラ藻体含有食品 株式会社日健総本社

4 動脈硬化予防食品 オリエンタルバイオ株式会
社

36 フカヒレ分解物 須見　洋行

5 植物性消臭剤 株式会社東洋発酵 37 食品発酵室 日立プラント建設株式会社

6 易吸収性ミネラル含有組成物及びそ
れを含有する飲食品

味の素株式会社 38 メナキノン－７生産 須見　洋行

7 ポリ－γ－グルタミン酸の製造方法 福岡県 39 易吸収性ミネラル含有組成物及びそ
れを含有する飲食品

味の素株式会社

8 防ばい剤及びそれを使用する方法 日鉱商事株式会社 40 エアコンディショナー 鈴与工業株式会社

41 納豆の製造方法 くめ・クオリティ・プロダクツ
株式会社

9 納豆及び納豆菌を使い豆乳で作る乳
製品の製造法

株式会社ビンショー 42 食酢等の有機酸添加のひきわり及び
糸引納豆類

大山豆腐株式会社

10 納豆及び納豆の製造方法 株式会社ミツカングループ
本社

43 血栓溶解酵素及び粘質物を多量に生
産する納豆菌株、その取得方法及び
それを用いて製造した納豆

株式会社丸美屋

11 納豆加工食品 森　文男 44 豆乳搾りかすの処理法 瀧口　義祐

12 味噌 森　文男 45 納豆容器 加茂　守

13 納豆容器及び容器入り納豆の製造方
法

株式会社ミツカングループ
本社

46 納豆容器のシール方法 加茂　守

14 納豆用容器詰装置 佐藤　修二 47 大豆子実から子葉と種皮の分離方法と
その分別収集装置

株式会社ヤマダフーズ

15 自然形質転換能を有する納豆菌 味の素株式会社 48 風味改善剤 新三井製糖株式会社

16 調味料入れ 筏津　紀洋 49 納豆菌培養エキス 株式会社日本生物科学研
究所

17 納豆の塩辛 堀井　清 50 高透湿性フィルム、高透湿性対応包装
用袋、茸包装密封袋、納豆包装密封
袋およびその製造方法

加川　敦子

18 納豆パン 株式会社ヤマダフーズ 51 ミネラル増強食品の製造法及びその食
品

朝倉　松次

19 納豆容器および納豆の収納方法 株式会社吉野工業所 52 物品包装体および発酵性物品の製造
方法

スズキグラビア株式会社

20 納豆容器および納豆の収納方法 株式会社吉野工業所 53 袋包装納豆の製造方法 小山　和也

21 納豆容器および納豆の収納方法 株式会社吉野工業所 54 加工食品および食品加工方法 大和薬品株式会社

22 納豆容器 株式会社吉野工業所 55 納豆菌由来の生理活性物質 須見　洋行

23 納豆加工食品 森　文男

24 ペースト状納豆及びその製造方法 あづま食品株式会社 56 豆類発酵食品製造キット 小薮　浩二郎

25 からし納豆食品の製造法 濱田　正喜 57 調味料付き納豆容器 株式会社野村ビーエス

26 水性納豆菌の製造法 濱田　正喜 58 納豆容器 三次　真一郎

27 納豆容器 株式会社吉野工業所 59 ひきわり納豆製造器 今野　重成

28 納豆用袋 株式会社ヤマダフーズ 60 納豆容器 三次　真一郎

29 納豆との組み合せ食品 ひげた食品株式会社

30 納豆原料用煮豆の納豆包装用容器単
位当りの所定重量測定兼納豆容器詰
装置

渡邊　薫

31 麦とろ納豆 大山豆腐株式会社 以上　合計６０点

日　本　特　許　登　録　　　平成１３年

登　録　実　用　新　案　　　平成１３年
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