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・ 納豆の醗酵室 鈴与工業株式会社 ・
免疫調節活性分解物およびその製造
方法並びにそれを用いた食品

アサマ化成株式会社

・ 納豆食品 太田　敏行 ・ リサイクルに適した食品包装材 旭化成工業株式会社

・ 納豆の製造方法 タカノフーズ株式会社 ・ 発酵食品 太子食品工業株式会社

・
生薬を添加した納豆、及び生薬を添加
した納豆の製造法

有限会社加藤敬太郎商店 ・ ドライ納豆食品
株式会社アヅマ・コーポ
レーション

・
可食性フィルムによる主として調理用
包装納豆

あづま食品株式会社 ・ 納豆大福 高橋　政子

・ 納豆菌の培養方法 東洋ビューティ株式会社 ・ 味噌 森　文男

・ ビタミンK高含有納豆の製造方法 旭松食品株式会社 ・
易吸収性ミネラル含有組成物及びそ
れを含有する飲食品

味の素株式会社

・ 連続カップ型納豆容器 有限会社菅谷食品 ・ エアコンディショナー 鈴与工業株式会社

・ 納豆状食品の製造方法 寺河テック株式会社 ・ 納豆の製造方法
くめ・クオリティ・プロダクツ
株式会社

・
エラスターゼ生産納豆菌及びこれを用
いた納豆の製造方法

鈴与工業株式会社 ・
食酢等の有機酸添加のひきわり及び
糸引納豆類

大山豆腐株式会社

・
豆乳などの大豆加工食品の製造方法､
及び粉乳の製造方法

日本セルフーズ株式会社 ・
血栓溶解酵素及び粘質物を多量に生
産する納豆菌株、その取得方法及び
それを用いて製造した納豆

株式会社丸美屋

・ 微生物培養袋 多木化学株式会社 ・
酵素を使用した大豆の加工方法、およ
び同方法により得られる加工大豆、お
よび同加工大豆を含む食品

赤澤　徹

・
納豆菌およびそれを用いた納豆の製
法並びに納豆

フジッコ株式会社 ・ 大豆加工食品 山元　正明;山元　正博

・ 納豆餅とその製造方法 ピラミッド・オフィス株式会社 ・ 納豆食品 長島　敬志

・
ウインナー形態の納豆食品及びその
製造方法

株式会社丸美屋 ・ 有機態亜鉛を添加した食品 太子食品工業株式会社

・
納豆菌と乳酸菌が共生するはっ酵乳
食品の製造方法

有限会社ジー企画 ・ 食味改善剤 株式会社日健総本社

・ 大豆発酵食品素材及びその製造方法 磐田化学工業株式会社 ・
パックづめきざみねぎが添付された納
豆

山下　一

・ 納豆の製造法 麒麟麦酒株式会社 ・
納豆の発酵方法及び循環通風型納豆
発酵室

株式会社ミツカングループ
本社

・ 納豆の保存法 株式会社オーサト ・ 納豆泡立て用たれ
株式会社ミツカングループ
本社

・ 乾燥食品およびその製造方法 株式会社カジノヤ ・ 納豆計量装置 有限会社みわ精機

・
人体の生理活性に有効な物質を含有
する生菌入りトコロテンおよびゼリー等
のゲル化食品

日本オペレーター株式会社 ・ 大豆の処理方法及び大豆含有食品 新潟県

・ おいしい納豆 田中　武司 ・ 低臭納豆及びその製造法 株式会社山本芳翠園

・
発酵食品容器蓋材並びに納豆の製造
方法

日本パック株式会社 ・ 加工食品および食品加工方法 大和薬品株式会社

・
納豆菌およびそれを用いた納豆の製
法並びに納豆

フジッコ株式会社 ・
半液状化納豆の製法および該製法に
用いる装置、ならびに半液状化納豆製
品

株式会社サンワテクノ

・
外観色が白みを帯持し、保存中の品
質変化の少ない納豆の製造方法

栃木県 ・ 発酵食品 池田食研株式会社

・ 昆布納豆の製造方法および装置 オシキリ食品株式会社 ・ 皮膚改善用組成物セット
株式会社クリニカルコスメ
ティック

・ 大豆発酵食品の製造方法 ゴールド興産株式会社 ・
大豆発酵剤とそれを用いた大豆健康
内服剤

チンチラー株式会社

・ 納豆容器
昭和電工プラスチックプロ
ダクツ株式会社

・
ビーター及び該ビーターを具えたミキ
サー

サン株式会社

各年度より抜粋

日　本　特　許　公　開　　　平成８年 日　本　特　許　公　開　　　平成１３年

日　本　特　許　公　開　　　平成７年

日　本　特　許　公　開　　　平成１１年 日　本　特　許　公　開　　　平成１６年

日　本　特　許　公　開　　　平成１２年

日　本　特　許　公　開　　　平成１０年 日　本　特　許　公　開　　　平成１５年

日　本　特　許　公　開　　　平成９年 日　本　特　許　公　開　　　平成１４年

納豆の製造加工方法　　　No.X００４(Vol.４)
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